
Mini-ANHÄNGER ― Layoutpaket

Was leisten wir? Layoutpaket:

Wir übernehmen für Sie die professionelle grafische  
Umsetzung von Satz und Layout. Anhand Ihrer Wün-
sche und Vorlagen erarbeiten wir für Sie ein Design-
vorschlag inklusive optimaler Seitenaufteilung für 
Ihren Mini-ANHÄNGER. Diesen senden wir Ihnen als 
Ansichts-PDF per Email zu.

Im Layoutpaket enthalten sind:
• ein Designvorschlag
• Seitenaufbau
• zwei Stunden Grafik
• Foto-Anpassungen
• bis zu zwei Korrekturläufe
• ein Muster-Exemplar/Dummy vorab

Nach Ihrer Layout-Freigabe erhalten Sie von uns ein 
Muster-Exemplar (Dummy) und ein Ansichts-PDF zur 
finalen Druckfreigabe.

Mini-FOLDER
so klein und doch so groß

aussen

Vorderseite

Rückseite

innen

Umschlag

Innenblatt

Stellen Sie uns Ihre Vorlagen zusammen:
• Produkt-Fotos, Abbildungen
• Texte (WORD, EXCEL …)
• Manuskripte, PDF
•  Dateien von bisherigen Flyern als Design-Skribble
•  CI, Logos, Farb- / Design-Stil 

Dateiformate: JPG, EPS, WORD, EXCEL, PDF

Teilen Sie uns Ihre Wünsche mit:

Umschlag

•  Titelseite z.B. Logo, Bild, Produktbezeichung
•  Rückseite z.B. Ihre Adress- oder Kontaktdaten

Innenblatt

•  Was soll auf die erste Seite/Titelseite?  
z.B. Name des Produkts

•  Welche Infos sollen Ihre Kunden nach dem  
Aufschlagen des Mini-ANHÄNGERS als erstes sehen?  
z.B. Produktbild

•  Die Rückseite des Mini-ANHÄNGERS eignet sich 
hervorragend für die Betonung der Vorzüge Ihres 
Produkts oder allgemeine Hinweise.

Was benötigen wir von Ihnen?

Laden Sie Ihre Vorlagen in unserem Shop
www.mini-folder.de direkt hoch oder
senden Sie diese mit Bezug auf die
Auftragsnummer direkt an:
daten@altmann-druck.de.
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ZUBEREITUNG

WINTER

PUNSCH
alkoholfrei

1 l  roter Traubensaft 

50 g  Kristallzucker 

1 cm  Ingwer 

1 TL  gemahlener Kardamom 

1 Zimtstange 

1 Sternanis 

1  Orange 

1  Zitrone 

50 g  frische Cranberrys

für alle!

zum 

FEIERN
zum 

MITMACHEN

als kleines Event

gemeinsam mit

Freunden oder der

Familie zubereiten.

MEIN LIEBLINGSREZEPT

Traubensaft und Zucker in einem Topf leicht erwärmen. 

Ingwer schälen, anschließend in feine Scheiben schneiden 

und in den Topf geben.

Kardamom, Zimt und Sternanis hinzugeben.

Orange und Zitrone waschen und in Scheiben schneiden. 

Den warmen Punsch ca.10 Minuten ziehen lassen.

Punsch durch ein Sieb in Gläser gießen. 

Zum Servieren eigenen sich hervorragend Orangenscheiben, 

Cranberrys sowie Sternanis.

Prost!

EINKAUFSLISTE
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